
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SPÄTBURGUNDER MANDELBERG 
TROCKEN 

 

JAHRGANG 2017 KATEGORIE PRESTIGE BEZEICHNUNG MANDELBERG LAGE KIRRWEILER MANDELBERG REBSORTE SPÄTBURGUNDER 

BODEN TIEFGRÜNDIGE LEHM-LÖSS-BÖDEN MIT TIEFEN KALKEINSCHLÜSSEN, TEILWEISE TONMERGEL ANBAU SEIT 2011 MIT DEM PFERD 

UND VIEL HANDARBEIT ANSTELLE VON TRAKTOREN UND MASCHINEN AUSBAU GESTAFFELTE, SELEKTIVE HANDLESE, IM WEINGUT WIRD 

NACHSORTIERT UND ENTRAPPT, 10-TÄGIGE OFFENE MAISCHEGÄRUNG, NUR SAFTABZUG, KEINE PRESSUNG, MALOLAKTISCHE GÄRUNG 

IM NEUEN FRANZÖSISCHEN BARRIQUE, 13 MONATE LAGERUNG IM BARRIQUE UND 10 MONATE AUF DER FLASCHE 

ALKOHOL 13,09% VOL. RESTZUCKER 0,3 G/L GESAMTSÄURE 5,3 G/L 

 

SENSORIK LEUCHTENDES RUBINROT; EDLE PINOT-KIRSCHNASE MIT ZARTEN NOTEN VON TABAK, LEDER, GEWÜRZEN, ABER VOR ALLEM 

FRUCHT; IM MUND DICHT UND STOFFIG BEI GERADLINIGER, DURCHGÄNGIGER KIRSCH- UND WÜRZNOTE, ALLES GUT INTEGRIERT UND 

AUSGEREIFT, PIKANTES FINISH; EIN ECHTER GRANDSEIGNEUR, TRADITIONELLE SCHULE NEU INTERPRETIERT, HÄLT LOCKER MIT DEN 

GROSSEN DIESER WELT MIT; MEDITATIONSWEIN, ABER AUCH ZUR FEINEN FESTTAGSKÜCHE 

TRINKTEMPERATUR 16° - 18° C LAGERFÄHIGKEIT 2035 ARTIKEL-NR. 471 EAN 4260613391445 FLASCHENGRÖSSE 0,75 LITER 

ENTHÄLT SULFITE UND STAMMT AUS DEUTSCHLAND. 
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